RODING

RECEPT

Halstrad gravad r6ding med hovmistar créme fraiche.

Per person:

200 gr gravad roding

1 dl hovmaistar créme fraiche
1 st sparris

1/4 citron

1 knippe persilja

1 knippe dill

6 potatisar

S& har gor du:

1. Koka potatisen. Stek den gravade rodingen med skinnsidan ner i torr, varm panna i tre minuter.
2. Vind rédingen efter cirka 1 minut och efterstek.
3. Garnera med hovmistar créme fraiche, dill, citron och persilja.

Tillbehor: Servera med sparris, tillhandhills ej av Lisa Elmqvist.

Vinrekommendationer:

Clare Hills Riesling, artikelnummer 6404.
Trimbach Riesling, artikelnummer 2639.



